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MILLESIME 2020

VITICULTURE

(Enologue conseil :

V' Laboratoire Eric Boissenot)

Superficie : 2 ha

Densité de plantation : 8333 a 10 000 pieds / ha
Encépagement : 60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon
Culture raisonnée sur des fondements traditionnels.
Respectueuse de I'environnement.

Travail du sol mécanique sans herbicide ni insecticide.
Certifié HVE3

Type de sol : Graveleux 90%, calcaire et sableux 10%

OENOLOGIE

Récolte : manuelle en cagettes avec tri rigoureux
Vinification : traditionnelle en cuve Inox thermo régulée
Cuvaison : 1 mois

Elevage : 12 mois. 100% en barriques de 1 vin en chéne
Frangais grains fins, chauffe moyenne longue

MILLESIME 2020

Date de récolte : du 23 septembre au 09 octobre 2020
Assemblage : 60% Merlot- 40% CS

Rendement : 42 hectolitres / ha

Alcool : 13 %

Production : 6000 bouteilles

Bouchons naturelles 49X24

Mise en Bouteille : au Chateau courant juin 2022

Lot : L.BV20

SCEA LAGNEAUX - BLATON

CHATEAU PETIT BOCQ

3 rue de la Croix de Pez - 33180 Saint Estephe
contact@petitbocg.com —T. +33 (0)5 56 59 35 69




